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Miele introduceert next level koken 

 De Dialog Oven; een revolutionaire, nieuwe manier van koken  

Vianen, 21 mei 2019 – Miele lanceert de Dialog oven in Nederland: een intelligente oven die 
de toekomst van het koken volledig zal veranderen. De oven gebruikt als eerste ter wereld 
een technologie waarmee gerechten worden bereid die niet met een gewone oven gemaakt 
kunnen worden. Dit is next level koken voor alle kookliefhebbers. De Dialog oven is vanaf 
juni in Nederland verkrijgbaar bij een select aantal keukenretailers en de Miele Experience 
Centers in Amsterdam en Vianen. 

Baanbrekende M chef technologie 
De Dialog oven kan verschillende ingrediënten, zoals vlees, vis of brood, tegelijkertijd perfect 
bereiden, bakken, verwarmen of ontdooien. Neem bijvoorbeeld een lamsbout met rode paprika, 
groene asperges en aardappeltjes. Plaats het geheel in de Dialog oven en na 45 minuten komt de 
lamsbout er sappig en gelijkmatig gegaard uit, met al dente gegaarde groenten en heerlijk zachte 
aardappeltjes. Sensorisch bestuurd bevindt de Dialog oven zich elke tien seconden in een parallelle 
dialoog met elk afzonderlijk ingrediënt. Hierdoor garen alle ingrediënten volledig en gelijkmatig, en 
niet zoals traditioneel het geval is, van buiten naar binnen. 
 
Ongekende mogelijkheden 
De Dialog oven opent een nieuwe wereld van ongekende mogelijkheden. De oven kan bijvoorbeeld 
verse vis perfect garen in een blok ijs, zonder dat het ijs smelt. Een luchtige soufflé of versgebakken 
brood zonder korst zijn eenvoudig in deze oven te bereiden. Bovendien bespaart de Dialog oven 
veel tijd, zonder kwaliteitsverlies: in slechts 2,5 uur tover je een boterzachte pulled pork op tafel 
(70% tijdwinst!).  

Kook de sterren van de hemel 
Tijdens de officiële lancering van de Dialog oven op maandag 20 mei in Amsterdam, bereidden 
sterrenchefs François Geurds (FG restaurant**), Onno Kokmeijer (restaurant Ciel Bleu**) en Erik 
van Loo (restaurant Parkheuvel**) fantastische nieuwe gerechten uit de Dialog oven. Erik van Loo: 
“De Dialog oven geeft koken een nieuwe dimensie. Of je nu een sterrenchef of hobbykok bent, je 
kan jezelf weer compleet uitdagen in de keuken en gerechten bereiden die je in een normale oven 
simpelweg niet kunt klaarmaken.”   

De Dialog oven ontving de red dot award (2018) voor Design en is onderdeel van de Generatie 
7000: Miele’s compleet nieuwe lijn keukenapparatuur.  

Voor meer informatie en verkooppunten zie http://www.miele.nl/dialog-oven. 
 
Over Miele 
Miele is de wereldwijd leidende aanbieder van premium huishoudelijke apparaten op het gebied van koken, 
bakken, stomen, koelen en vriezen, koffiezetten, afwassen, wassen, drogen, strijken en stofzuigen.  Daarbij 
komen afwasautomaten, wasautomaten en wasdrogers voor professioneel gebruik zoals reinigings-, 
desinfectie- en sterilisatieapparaten voor medische instellingen en laboratoria (Miele Professional).  
Het in 1899 opgerichte bedrijf heeft acht productielocaties in Duitsland en een fabriek in Oostenrijk, Tsjechië, 
China en Roemenië. Bovendien heeft het nog twee fabrieken van de Italiaanse dochteronderneming in de 
medische techniek Steelco Group. De omzet bedroeg in het boekjaar 2017/18 ongeveer 4,1 miljard Euro, 
waarvan 70 procent buiten Duitsland gerealiseerd werd. Miele heeft eigen verkoopmaatschappijen of 
importeurs in bijna 100 landen. Over de hele wereld zijn er ongeveer 20.100 medewerkers werkzaam in dit 
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door de vierde generatie geleide familiebedrijf, waarvan er 11.200 in Duitsland werkzaam zijn. Het 
hoofdkantoor van het bedrijf is gevestigd in Gütersloh in Westfalen. 
 
Over Generatie 7000  
Met Generatie 7000 vernieuwt Miele in 2019 zijn complete lijn van inbouw keukenapparatuur. Dit is de 
grootste productlancering in de 120-jarige geschiedenis van het bedrijf – met alleen in Nederland al 200 
nieuwe modellen; van stoomovens en kookplaten tot koffieautomaten en vaatwassers. Met vier designlijnen 
biedt Generatie 7000 inspiratie voor vrijwel elk interieur en sluit aan bij de behoeften van veeleisende 
kookliefhebbers. De nieuwe generatie van Miele combineert buitengewone culinaire kwaliteit met kookgemak 
en innovatie. Diverse apparaten van de Generatie 7000-serie hebben een design award gewonnen, 
waaronder de red dot design award voor de Dialog Oven, de iF product design Gold award voor de 
MasterCool serie en de AutoDos vaatwasser (G7965 ScVi). 
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------  
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Voor meer informatie en high res beeldmateriaal bij dit persbericht, neem contact op met Rosien Mees via 
marketing@miele.nl of 06-55148059. Meer informatie over Miele en haar producten en diensten vind je op 
http://www.miele.nl. 

 

Miele lanceert de Dialog oven in Nederland: een intelligente oven die de 
toekomst van het koken volledig zal veranderen. De oven gebruikt als eerste 
ter wereld een technologie waarmee gerechten worden bereid die niet met een 
gewone oven gemaakt kunnen worden. © Miele 2019 

 

Sterren chef Erik van Loo (restaurant Parkheuvel**): “De Dialog oven geeft 
koken een nieuwe dimensie. Of je nu een sterrenchef of hobbykok bent, je kan 
jezelf weer compleet uitdagen in de keuken en gerechten bereiden die je in een 
normale oven simpelweg niet kunt klaarmaken.”  © Miele 2019 
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